| Le tour des régions

- BRETAGNE

Le renouveau du cidre breton

v La ftllére c;drlcole s'estrestructurée at professuonnahsée Elte compte bien changer image de son produit.

7% aniel Méance est produc-
jj teur de pommes A cidre 4
& Gagl, en TlleetVitaine, II
“exploite un verger de 32 hectares
dont 80'% de la production est
en contratavec Fusine Loic Rai-
son de Domagné (coopérative
* Agrial). Le reste est comnmercia-
‘lisé en vente directe, en jus de
.- pormme, cidre et pétillant.
Panlel Méauce est représentatif
des producteurs daujourd hui,
pour qui la-pomme a cidre

MASSIF CENTRAL

devient une activité a pan
entiére. En effet, depuis vingt
ans, ta production brefonme s'est
fortement professionnalisée, Le
verger basse tige de 2 130 hec-
tares est exploité par cing cents
producteurs, pour une récolie
de 65 000 tonnes de pommes
commercialisées. La taille et le
ramassage sont désormais pres-
que entiérement mécanisés,
Lafili¢res'est également restruc-
turée. Producteurs de ponimes a

'Cotatzons sous surveillance

La Fédération nationale bovine accorde une
vigilance accrue atux commissions de cotations
“de ces dernitres semaines, jugeant « inaccepta-
ble que le prix aux producteurs baisse dans un
contexte de marché rendu favorable par une
demande soutenue ». Les éleveurs exigent des

. cotations « physiques » (et non téléphoniques),
_réunissant autour d'une méme table les diffé-
rents colléges représentatifs. En cing semaines,
les prix ont enregistié une augimentation com-

- prise entre 7 et 13 centimes d'euro par kilo net,

cidre et transformateurs se sont
regroupés au sein de I'Associa-
thon cidricole bretonne {ACB),

Carnpagne de promotion
pouruncidred'avtomne
« De par I'histoire, la géographie,
itexiste de nombreuses associa-
tions. Nous avions besoin de
nous regroyper au nivean réglo-
nal, exp[:que Gitles Barbé, arti-
san cidider & Merdrignac, dans
les Cétes<'Armor, et président
de FACB. Notre objectif est de
créer un véritable pdle cidricole,
afin de coopérer sur Jeg sujets
techniques, mettte en place des
actions collectives : [aboratoire
"analyses cidricoles, réseau de
stations météo, formations. »
Le rdle principal de Iassociation
reste d'assurer Ia promotion des
produits. Plaguctte de présen-
tation de la filiére, site internet,

campagne d'affichage « La Bre-
tagne pétillante » : depuis trois
ans, de nombreuses actions ont
€té menées,
« Nouts voulons créer une nou-
velle dynamique, supprimer
I'iinage vieillotte du cidre lié
uniquement 4 une consom-
mation pour la chandeleur »,
poursuit Gilles Barbé. Cette sai- |
son, au travers d'un blog {1,
Fassociation communigue sur
le cidre d'antomue, un produit
fabriqué a partir de feuits pré-
coces, plus fruité et dont Ie tavx
d'alcool est plus faible. .-
L'association Sera également
préseitte sur la Rowte du Rhum
4 Saint-Malo avec un stand
de dégustation « La route ¢
ciclre », dont Fanimation sera
assurée par un grand chef.
IsabelleLejas
{1) wavwtercedecide con

Depuls tes annédes quatre-
vingt, la consommation de cidre
dans'Hexagone enregistre une
| érosionrégulidve des vofumaes

. (Tmilllon ¢'hectolitres en 2009},
i Enrevanche, le marché est
margué parune hausse en
valeur. Autrement dit, sf les

i Francals bolvent moins de cldre,

. lts achdtent le procutt plus cher,

UN MARCHE ORIENTE VERS LA QUALITE

Les cllents se tournent de plus
en plus vers des produits plus
valorisants, cidre bouché et
souys Indication géographique
notamment. Le cidre de table,
lui, esten recul, Uoblectif

des professionnels est de.
développerla gamms pour
séduire le pius grand nombre de
consommateurs.

LANGUEDOCROUSSILLON
UNABATTOIRAANTRENAS

Lozdre. La premidre plerre
de Pabattoir d’Antrenas. .
vient d’dtreposée, it -
devralt ouviir 3 Fautomne -
2011, en relals de celul de
Marvejols qui traite déja
4500t dont 55 % sous”
signe officlel de quaiité o
Les'6,3 M€ Invéstis vont
&tre financés par 'Etat,

le consell réglonal, ta
consell général ef lds yti-
lisateurs, La gestion sera
assurée par une socléte
d'économle mlxte‘
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BASSE-NORMANDIE
UNE NOUVELLE USINE
POUR CREALINE

La coopérative Agrlal, via
sa filiale Florette, met en
service ¥Lessay une ysine
pour Créaline, Spécialisée
-dans les purées et soupes
franches de légumes,
celle cldispose d’ une
capacité de produciion
de 5000 ¢ pouruninves-
tissement de 5 M€, Une
vingtalne de légumes,
provenant 4 60 % de
Normandle, sont utliisés
comme matiere premiére,




